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Fecha de obtenciéon del grado: 30/Agosto/2013. /nstituto Tecnoldgico de Tuxtepec.

Actividad antioxidante de hidrolizados obtenidos a partir de la harina de esqueleto
de mojarra tilapia (Oreochromis niloticus). Alumno: Walfri Ediel Cruz Torres. Fecha
de obtenciéon del grado: 21/Febrero/2013. Instituto Tecnolégico de Tuxtepec.

Maestria en Ciencias en Alimentos (Tesis Culminadas como Codirector)

Caracterizacion parcial de almidén resistente obtenidos mediante la formacién de
complejos de almidon de malanga con acidos grasos saturados (AR5). Alumna:
Madeleine Perucini Avendafio. Fecha de obtencién del grado: 30/Junio/2016.
Instituto Tecnologico de Tuxtepec.

Evaluaciéon del efecto combinado de deshidratacidn osmoética y secado por
ventana refractiva sobre las propiedades fisicas y quimicas del betabel (Beta
vulgaris L). Alumna: Carolina Calderon Chiu. Fecha de obtencién del grado:



10/3unio/2016. Instituto Tecnolégico de Tuxtepec.

Evaluacion del efectodel proceso de extraccion de aceite sobre la capacidad
antioxidante de la torta desengrasada de la semilla de zapote mamey (Pouteria
sapota). Alumna: Adriana Pérez Sanchez. Fecha de obtenciéon del grado:
26/Febrero/2014. Instituto Tecnoldgico de Tuxtepec.

Obtencion y caracterizacion de almidoén resistente a partir de almiddn de malanga
(Colocasia esculenta Schott) modificado con &cido citrico. Alumna: Gabriela
Soledad Barragan Zarate. Fecha de obtencién del grado: 30/Agosto/2013.
Instituto Tecnologico de Tuxtepec.

Efecto del escaldado y cloruro de calcio durante el deshidratado osmético y osmo-
convectivo de rdbano (Raphanus sativus L.). Alumna: Hermelinda Pacheco
Angulo. Fecha de obtencién del grado: 18/Noviembre/2011. Instituto Tecnoldgico
de Tuxtepec.

Maestria en Ciencias en Innovacién Agroalimentaria Sustentable (Tesis
Culminadas como Codirector)

Hidrolziados proteicos de chia (Salvia hispdnica L.) con actividad antioxidante en la
formulaciéon de una bebida funcional. Alumna: Sonia Carolina Lopez Garcia. Fecha
de obtencion de grado: 28/Abril/2017. Colegio de Postgraduados Campus
Cordoba.

Licenciatura en Ingenieria Bioquimica (Tesis Culminadas)

Evaluacion de las propiedades fisicas, quimicas y funcionales de la harina rica en
proteina del chapulin (Sphenarium purpurascens Ch.). Alumna: Anahi de Jesus
Osorio Hernandez. Fecha de titulacion: 13/Diciembre/2017. Instituto Tecnoldgico
de Tuxtepec.

Evaluacion del proceso de desmineralizacion del agua cruda y su calidad quimica
para la alimentacion de calderas de la planta Bio Pappel Printing Tuxtepec,
Oaxaca. Alumno: Daniel Roque Jorge. Fecha de titulacion: 05/Marzo/2015.
Instituto Tecnoldgico de Tuxtepec.

Seguimiento de pH y termografia de la miel final durante su almacenamiento.
Alumna: Josefa Judith Espejo Landeros. Fecha de titulacion: 18/Junio/2014.
Instituto Tecnologico de Tuxtepec.

Obtencion de péptidos con actividad antihipertensiva a partir de los hidrolizados
proteinicos del esqueleto de mojarra tilapia del Nilo (Oreochromis niloticus).
Alumna: Arelys del Rocio Bravo Vergara. Fecha de titulacién: 28/Junio/2013.



Instituto Tecnoldgico de Tuxtepec.

e Licenciatura en Ingenieria en Industrias Alimentarias (Tesis Culminadas
como Codirector)

1. Obtencidon y caracterizacion funcional de los hidrolizados proteinicos de frijol
terciopelo (Mucuna pruriens). Alumna: Victoria Carrera Calixto. Fecha de
titulacion: 07/Abril/2016. Instituto Tecnoldgico Superior de las Choapas.

2. Efecto de la cascara de cacao (Theobroma cacao L.) sobre la calidad de muffins y
galletas. Alumno: Sergio Hernandez Martinez. Fecha de titulacion: 07/Abril/2016.
Instituto Tecnologico Superior de las Choapas.

PROYECTOS DE INVESTIGACION REALIZADOS

Proyectos Financiados:

1. 2016-2018. Evaluacion de la capacidad antioxidante y anticariogénica de los
hidrolizados proteinicos de frijol flor de mayo y frijol pinto. Tecnolégico Nacional de
México. Clave: 5959.16-P. Financiamiento: $ 250,000.00.

2. 2014-2015. Evaluacion de las propiedades funcionales de hidrolizados proteinicos
de frijol terciopelo (Mucuna pruriens). Convocatoria de Proyectos de Investigacion
Cientifica, Investigacion Aplicada o Desarrollo Tecnolégico. Clave: 5463.14-P. SEP-
DGEST. Financiamiento: $ 135,000.00.

3. 2010-2011. Actividad antihipertensiva y antioxidante de fracciones peptidicas
obtenidas del hidrolizado proteinico del esqueleto de pescado tilapia
(Oreochromis niloticus) Convocatoria Solicitud de Apoyo a la Incorporacion de
Nuevos PTC-PROMEP. Financiamiento: $ 402,637.00.

Proyectos Registrados:

1. 2013-2014. Funcién biolégica de hidrolizados proteinicos y fracciones peptidicas de
frijol terciopelo (Mucuna pruriens). Con clave de registro: TUX-MCALI-2013-301.

2. 20M1-2012. Evaluacion de la actividad bioldgica de los hidrolizados proteinicos y
fracciones peptidicas obtenidos del esqueleto de mojarra tilapia del Nilo
(Oreochromis niloticus). Con clave de registro: TUX-IBQ-MCA-2011-111. DGEST.

3. 2010-2012. Obtencidn y caracterizacion funcional de hidrolizados proteinicos de
frijol negro (Phaseolus vulgaris L.) tipico de la region del Papaloapan. Con Clave de
Registro: TUX-IBQ-2010-108. DGEST.



PARTICIPACION EN CONGRESOS Y SEMINARIOS

1.

Rubi Cuj-Laines, Erasmo Herman-Lara, Betsabé Hernandez-Santos, Juan G.
Torruco-Uco, Cecilia E. Martinez-Sanchez, José M. Judrez-Barrientos, JesUs
Rodriguez-Miranda. (2017). Efecto de la mezcla de harinas de chapulin
(Sphenarium purpurascens Ch.) y maiz (Zea mays L.) sobre los parametros de color
en botanas extrudidas. Memorias del XXXVIII Encuentro Nacional de la AMIDIQ
Ixtapa Zihuatanejo, Guerrero, México. 9 al 12 de Mayo de 2017. P.p. ALl 2 — ALI 7.
ISBN-978-607-95593-5-9.

Maria Elena Yanez Villar, Edgar Sanchez Ortega, Juan Gabriel Torruco Uco,
Betsabé Hernandez Santos y Jesus Rodriguez Miranda. (2016). Caracterizacion fisica
y propiedades funcionales de las semillas inga edulis de Juan Rodriguez Clara
Veracruz. Memorias del XXXVIlI Congreso de la AMIDIQ en Puerto Vallarta, Jalisco,
México, del 3 al 6 de Mayo del 2016. P.p. Ali -26 - 31. ISBN: 978-607-95593-4-2.

Miguel Cadeza Baglietto, Erasmo Herman y Lara, Roselis Carmona Garcia, Cecilia
Eugenia Martinez Sanchez, Jesus Rodriguez Miranda, José Manuel Juarez
Barrientos, Betsabé Hernandez Santos y Juan Gabriel Torruco Uco. (2016).
Actividad inhibitoria de la agregacion plaquetaria del hidrolizado proteinico de
Mucuna pruriens. Memorias del XXXVII Congreso de la AMIDIQ en Puerto Vallarta,
Jalisco, México, del 3 al 6 de Mayo del 2016. P.p. Ali-77 - 82. ISBN: 978-607-95593-4-2.

José Manuel Juarez-Barrientos, Betsabé Hernandez-Santos, Erasmo Herman-Lara,
Juan Gabriel Torruco-Uco, Jesus Rodriguez-Miranda. (2015). Efecto de la cocciéon
sobre alguna propiedades funcionales de la harina de semillas de castana
(Artocarpus altilis). Memorias del XXXVI Encuentro Nacional AMIDIQ “Retos de la
Ingenieria Quimica en la globalizacion” Cancun, Quintana Roo, México, del 5 al 8
Mayo de 2015. P.p. 10-13. ISBN: 978-607-95593-3-5.

Irma Cruz-Cabrera, Maria A. Vivar-Vera, Ricardo O. Navarro-Cortez, Juan G.
Torruco-Uco, Enrique Ramirez-Figueroa, Araceli Pérez-Silva, Jesus Rodriguez-
Miranda. (2015). Extrusion de mezclas de harinas de residuos agroindustriales de
pina y maiz. Memorias del XXXVI Encuentro Nacional AMIDIQ “Retos de la
Ingenieria Quimica en la globalizacion” Cancun, Quintana Roo, México, del 5 al 8
Mayo de 2015. P.p. 164-169. ISBN: 978-607-95593-3-5.

Beatriz Solis Soriano, Jesus Rodriguez Miranda, Juan Gabriel Torruco Uco, Enrique
Ramirez Figueroa. (2015). Diseno y construccion de un secador de alimentos
multipropodsito. Memorias del XXXVI Encuentro Nacional AMIDIQ “Retos de la
Ingenieria Quimica en la globalizacion” Cancun, Quintana Roo, México, del 5 al 8
Mayo de 2015. P.p. 298-303. ISBN: 978-607-95593-3-5.

Alma Cinthya Solis Ramos, Rosa Elizabeth Régules Lépez, Juan Gabriel Torruco
Uco, Roselis Carmona Garcia, Jesus Rodriguez-Miranda, Cecilia Eugenia Martinez



10.

11.

12.

Sanchez, Erasmo Herman y Lara. (2014). Simulacidn matematica de la
deshidratacion osmdtica del platano macho. Memorias del XXXV Encuentro de la
Academia Mexicana de Investigacion y Docencia en Ingenieria Quimica (AMIDIQ),
celebrado del 6 al 9 de Mayo del 2014, Puerto Vallarta,, Jalisco. P.p. 114-118. ISBN:
978-607-95593-2-8.

Berenise Borges-Contreras, Roselis Carmona-Garcia, Cecilia Eugenia Martinez-
Sanchez, Erasmo Herman-Lara, Jesus Rodriguez-Miranda, Betsabé Hernandez-
Santos, Maria de la Luz Sanchez-Mundo, Juan Gabriel Torruco-Uco. (2014).
Fracciones peptidicas del esqueleto de tilapia con actividad inhibitoria de la
enzima convertidora de angiotensina (ECA). Memorias del XXXV Encuentro de la
Academia Mexicana de Investigacion y Docencia en Ingenieria Quimica (AMIDIQ),
celebrado del 6 al 9 de Mayo del 2014, Puerto Vallarta., Jalisco. P.p. 382-385. ISBN:
978-607-95593-2-8.

Bruno Alberto Sanchez-Ruiz, Julio Cesar Serrano-Nino, Betsabé Herndndez-Santos,
Jesus Rodriguez-Miranda, Juan Gabriel Torruco-Uco, Roselis Carmona-Garcia,
Cecilia Eugenia Martinez-Sanchez. (2014). Cinéticas de formacién de acrilamida en
chips de platano macho (Musa paradisiaca AAB) elaboradas con aceite
enriquecido con acido linoleico conjugado, Memorias del XXXV Encuentro de la
Academia Mexicana de Investigacion y Docencia en Ingenieria Quimica (AMIDIQ),
celebrado del 6 al 9 de Mayo del 2014, Puerto Vallarta,, Jalisco. P.p. 394-397. ISBN:
978-607-95593-2-8.

David Solis-Ulloa, Erasmo Herman-Lara, Roselis Carmona-Garcia, Juan Gabriel
Torruco-Uco, Jesus Rodriguez-Miranda, Betsabé Hernandez-Santos, Cecilia
Eugenia Martinez Sanchez. (2014). Evaluacion de pretratamientos sobre la
absorcion de aceite en chips modelo de platano macho (Musa paradisiaca AAB).
Memorias del XXXV Encuentro de la Academia Mexicana de Investigacion y
Docencia en Ingenieria Quimica (AMIDIQ), celebrado del 6 al 9 de Mayo del 2014,
Puerto Vallarta,, Jalisco. P.p. 409-413. ISBN: 978-607-95593-2-8.

Christian A, Pensamiento-Nino; Betsabé Hernandez-Santos; Cecilia E, Martinez-
Sanchez; Maria A, Vivar-Vera; Juan G, Torruco-Uco; Jesus, Rodriguez-Miranda.
(2014). Algunas propiedades funcionales del residuo desengrasado de semilla de
pinén (Pinus pinea L.). VIII Congreso Internacional de Ingenieria Bioquimica XIX
Congreso Nacional de Ingenieria Bioquimica Xl Jornadas Cientificas de
Biomedicina y Biotecnologia Molecular 80 Aniversario de la Escuela Nacional de
Ciencias Biologicas, celebrado del 9 al 11 de abril del 2014, Mazatlan.,, Sinaloa.

Nancy Cazarin-Antonio; Olivia Quijano-Jeronimo; Betsabé Hernandez-Santos;
Cecilia E, Martinez-Sanchez; Juan, G. Torruco-Uco; Enriqgue Ramirez-Figueroa;
Jesus Rodriguez-Miranda. (2014). Caracterizacion parcial de las propiedades fisicas
del huaje (Leucaena leucocephala) de dos regiones. VIII Congreso Internacional de
Ingenieria Bioquimica XIX Congreso Nacional de Ingenieria Bioquimica XII
Jornadas Cientificas de Biomedicina y Biotecnologia Molecular 80 Aniversario de la
Escuela Nacional de Ciencias Bioldgicas, celebrado del 9 al 11 de abril del 2014,
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14.

15.

16.

17.

18.

Mazatlan., Sinaloa.

Erasmo, Herman y Lara, Juan Carlos, Villalobos Arreola, Betsabé Hernandez Santos,
Cecilia Eugenia, Martinez Sanchez, Juan Gabriel Torruco Uco, Rocelis, Carmona
Garcia y JesUs Rodriguez Miranda. (2014). Evaluacion del secado convectivo con
flujo de aire revertido en el color del jengibre. VIlII Congreso Internacional de
Ingenieria Bioquimica XIX Congreso Nacional de Ingenieria Biogquimica Xll
Jornadas Cientificas de Biomedicina y Biotecnologia Molecular 80 Aniversario de la
Escuela Nacional de Ciencias Bioldgicas, celebrado del 9 al 11 de abril del 2014,
Mazatlan., Sinaloa.

C. Solis-Ramos, I. Cruz-Cabrera, B. A. Sdnchez-Ruiz, E. Herman-Lara, B. Herndndez-
Santos, J. Rodriguez-Miranda, 3. G. Torruco-Uco, R. Carmona-Garcia y C. E.
Martinez-Sanchez. (2013). Propiedades geométricas de semilla de zapote mamey
de las comunidades de Usila y Jacatepec. Libro electronico: Foro Multidisciplinario
de Investigacion 2013, (FOMI-2013) 18-20 de Septiembre del 2013. Tuxtepec., Oax.
México. P.p. 252-256. ISBN: 978-607-7912-28-6.

A. Pérez-Sanchez, B. Hernandez-Santos, E. Herman-Lara, J. Rodriguez-Miranda, 3J.
G. Torruco-Uco, R. Carmona-Garcia y C.E. Martinez-Sanchez. (2013). Evaluacion de
la capacidad antioxidante de la torta desengrasada de la semilla de zapote mamey.
Libro electronico: Foro Multidisciplinario de Investigacion 2013., (FOMI-2013) 18-20
de Septiembre del 2013. Tuxtepec., Oax. México. P.p. 241-245. ISBN: 978-607-7912-
28-6.

J. Rodriguez-Miranda, R. Santiago-Adame, R.O. Navarro-Cortez, C.E. Martinez-
Sanchez, 3.G. Torruco-Uco, E. Ramirez-Figueroa, E. Herman y Lara y B. Hernandez-
Santos. (2013). Propiedades antioxidantes de la malanga (Colocasia esculenta).
Libro electronico: Foro Multidisciplinario de Investigacion 2013, (FOMI-2013) 18-20
de Septiembre del 2013. Tuxtepec., Oax. México. P.p. 236-240. ISBN: 978-607-7912-
28-6.

J.G. Torruco-Uco, A.R. Bravo-Vergara, R. Carmona-Garcia, C.E. Martinez-Sanchez, E.
Herman- Lara, J. Rodriguez-Miranda, D.A. Betancur-Ancona. (2013). Actividad
antihipertenciva de hidrolizados proteicos del esqueleto de mojarra tilapia
(Oreochromis niloticus) obtenidos con alcalasa. Libro electrénico: Foro
Multidisciplinario de Investigacion 2013., (FOMI-2013) 18-20 de Septiembre del 2013.
Tuxtepec., Oax. México. P.p. 155-160. ISBN: 978-607-7912-28-6.

Torruco Uco Juan Gabriel, Bravo Vergara Arelys del Rocio, Carmona Garcia Roselis,
Martinez Sanchez Cecilia Eugenia, Herman y Lara Erasmo, Hernandez Santos
Betsabé, Rodriguez Miranda Jesus. (2013). Mojarra tilapia del nilo (Oreochromis
niloticus) fuente de péptidos con actividad antihipertensiva. 3er. Simposium
Internacional de Investigacion Multidisciplinaria y 4to. Encuentro Nacional de
Investigacion Cientifica, 21, 22 y 23 de Agosto, Villahermosa., Tabasco. P.p. 50-57.
ISBN: 978-607-606-169-5.
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20.

Alma Cinthya Solis-Ramos, Irma Cruz-Cabrera, Bruno Alberto Sanchez-Ruiz,
Erasmo Herman-Lara, Betsabé Hernandez-Santos, Jesus Rodriguez-Miranda, Juan
Gabriel Toruco-Uco, Roselis Carmona-Garcia, Cecilia Eugenia Martinez-Sanchez.
(2013). Caracterizacion parcial de semillas de zapote mamey (Pouteria sapota).
Memorias del 25 Encuentro Nacional de Investigacion Cientifica y Tecnoldgica del
Golfo de México. Celebrado los dias 23 y 24 de mayo de 2013, en Altamira,
Tamaulipas. P.p. 143-147. ISBN: 978-607-95201-4-4.

Bruno Alberto Sanchez-Ruiz, Alma Cinthya Solis-Ramos, Irma Cruz-Cabrera,
Erasmo Herman-Lara, Betsabé Hernandez-Santos, Jesus Rodriguez-Miranda, Juan
Gabriel Torruco-Uco, Roselis Carmona-Garcia, Cecilia Eugenia Martinez-Sanchez.
(2013). Propiedades funcionales de la semilla de zapote mamey (Pouteria sapota).
Memorias del XXXIV Encuentro Nacional y Ill Congreso Internacional de la AMIDIQ.
gue se llevo a cabo 7 al 10 de Mayo del 2013 en Mazatlan, Sinaloa, México. P.p. 2017-
2022. ISBN: 978-607-95593-1-1.

RECONOCIMIENTOS

1.

Presidente del Consejo de Posgrado de la Maestria en Ciencias en Alimentos.
Instituto Tecnoldgico de Tuxtepec. 2019-2020.

Jefe del Laboratorio de Ciencias de Alimentos de la Maestria en Ciencias en
Alimentos. Instituto Tecnolégico de Tuxtepec. 2019-2020.

ler. lugar de poster en el 7° SIMPOSIUM INTERNACIONAL DE INVESTIGACION
MULTIDISCIPLINARIA, otorgado por Originalidad, Pertinencia, Impacto e
Innovacion en la Categoria: Ciencia, Tecnologia y Salud. Celebrado en Ila
Universidad de San Carlos Guatemala los dias 04 al 06 de Octubre del 2017.

Distincion: Investigador Nacional Nivel I, distincion otorgada por el Consejo
Nacional de Ciencia y Tecnologia (CONACyT) a través del Sistema Nacional de
Investigadores (SNI). Del 01 de enero de 2019 al 31 de diciembre de 2022. No. de
expediente: 51654.

Distincion: Investigador Nacional Nivel I, distincion otorgada por el Consejo
Nacional de Ciencia y Tecnologia (CONACyT) a través del Sistema Nacional de
Investigadores (SNI). Del 01 de enero de 2016 al 31 de diciembre de 2018. No. de
expediente: 51654.

Distincion: Candidato a Investigador Nacional, otorgado por el Consejo Nacional
de Ciencia y Tecnologia (CONACyT) a través del Sistema Nacional de
Investigadores (SNI). Del 01 de enero de 2011 al 31 de diciembre de 2013. No. de
expediente: 51654.



7. Perfil Deseable PRODEP para profesores de Tiempo Completo. 2017-2020.
8. Perfil Deseable PROMEP para profesores de Tiempo Completo. 2014-2017.
9. Perfil Deseable PROMEP para profesores de Tiempo Completo. 2011-2014.

10. Coordinador del Posgrado de la Maestria en Ciencia en Alimentos. Instituto
Tecnoldgico de Tuxtepec. 2012-2013.

11. Mencion Honorifica en el 34 Premio Nacional en Ciencias y Tecnologia de
Alimentos 2010, en la categoria Profesional en Ciencia de los Alimentos. México,
D.F. Octubre de 2010.

ASOCIACIONES A LAS QUE PERTENECE

1. Socio de la Academia Mexicana de Investigacion y Docencia en Ingenieria
Quimica A.C. (AMIDIQ). Del 2014 a la fecha.

2. RCEA del CONACYT. Desde el 2012 a la fecha.

3. Socio de la Sociedad Mexicana de Biotecnologia y Bioingenieria (SMBB). Del
2014 a la fecha.
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